
EuroJet umidifica in modo regolare ed omogeneo...

crea il clima ideale!
migliora la produttività

della tua CANTINA!

L!evaporazione naturale del vino con la
conseguente perdita in termini

economici, non solo del prodotto, ma di
tempo e manodopera per i conseguenti
indispensabili rabbocchi ora non è più un
problema grazie a sistemi TecnoCooling.

Ripristiniamo il corretto tasso
di umidità riduciamo la

temperatura
e

.
Senza bagnare e

senza creare muffe!

La nebulizzazione previene il
disseccamento di botti di ogni tipo...

Mantiene costante il livello di umidità tutto l!anno.
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Soluzioni di
NEBULIZZAZIONE

Cos!è la Nebulizzazione?1
Pressurizzando l!acqua a 70 Bar, i sistemi TecnoCooling, grazie ad ugelli
brevettati e speciali circuiti di tubazioni, distribuiscono in sospensione
nell!ambiente miliardi di micro-gocce finissime del diametro di 5-10
Micron, che evaporando rapidamente, contribuiscono a mantenere il giusto
tasso di umidità regolando le condizioni climatiche in modo naturale.

Regoliamo il clima in cantina!2
Questo processo consente di raffreddare e/o umidificare grandi ambienti
durante tutto l!arco dell!anno. Diventa così

a temperatura anche di 10-12 C ed elevare senza limiti il tasso di
umidità, dosando questi due parametri, secondo il risultato che si vuole
ottenere, con strumenti quali temporizzatori ed igrostati.

possibile, in condizioni ottimali,
ridurre l

Facilmente e a costi contenuti.3

Una botte inefficiente compromette il lavoro di mesi...

Sistemi per REGOLARE LA TEMPERATURA, per UMIDIFICARE,
creando il CLIMA IDEALE per la vostra CANTINA...Temporizzatore

Modulo FOG

Igrostato digitale

Connessioni modulari
ad innesto rapido

Ugelli e raccordi
in acciaio Inox

Gruppo filtri

Un moderno impianto di

nebulizzazione è ormai una

necessità per chi desidera una

maggiore resa sia in fatto di

quantità che di qualità per i

vini di pregio invecchiati in

botti di legno.

I nostri sistemi funzionano a costi di esercizio minimi, con consumi
contenuti di acqua ed elettricità. L!impiego di tubi flessibili e ugelli girevoli
permettono installazioni rapide ed economiche, ma anche modulari ed
espansibili. Evita l!evaporazione del vino, incrementa la produttività,

la longevità delle botti e la riduzione dei rabbocchi consentendo di
ammortizzare il costo dell!impianto in tempi brevissimi.

EuroJet

Rivenditore

Anche l!affinamento in bottiglia giovadel clima creato con la nebulizzazione...

Riduce la temperatura, umidifica, in modo economico...

Una nebbia finissima regola il clima di grandi ambienti.
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